


QUESOS Y EMBUTIDOS

Surlido de quesos corlados al momenlo. / 2100C
Queso de cerdo de elaboracion propia. /190C
Salchicha blanca de Giejar Sierra. / 190C
Morcilla achorizada de Noalejo. /10.50C
l.omo de malanza a la pimienta. / 1290C
Jamon iberico de Arturo Sanchez Media / 16.00C
corlado a cuchillo. Faera / 26.00C

LATAS

Todas nuestras conservas son de elaboracién propia.

Anchoa 00 del Canlabrico con larlar Unidad / 350C
de lemale seco.

Mejillones [ranceses en escabeche / 1200C
hechos en casa.

Bolos al natural con gel de vermul y lima. / 1500C
Navajas al vapor con marinera de curry / 1200C
v hierbas frescas.

Caviar de Rioftio. (Iala de 2001) / 1200C
Oslra N3 con yema curada en salsa de soja. / 800C
Gilda de Anguila ahumada. / 150C

(Anguila ahumada. jamon iberico. lomale seco. aceiluna
manzanilla. queso curado. piparra)

lartar de presa iberica con velo de / 9.50C
pancela curada.

Donuts de palala con zurrapa y parmesano. /980C
Tortilla poco hecha con quisquillas y su esencia. / 2300C
lomate alinado con bacalao ahumado. /2100C
Torreznos de pollo con moslaza de hierbas. / 1100C

anchoas y ajopollo.

VIANDAS

I'nsaladilla de merluza con piparras. / 1800C
Callos de cerdo con espuma de carbonara . / 1790C
Verdinas guisadas en manlequilla con almejas / 2300C
en salsa verde.

Gachas pimenlonas con gamba roja y lorreznos / 2200C
de cerdo.

Guiso de selas con vieiras y manlequilla / 2300C
negra espumada.

Jarrele de cordero slaseado con puré de / 2500C
apionabo loslado.

Cochifrilo. puré de manzana y su glasa. /2100C
Fntrecole de vaca a la brasa. / 2600C
Presa iberica de bellola a la brasa. / 2500C
larla extrafina de manzana con caramelo salado. / 150C
Intercalado de chocolale v avellana. / 750C
Tlipsy cake con helado de vainilla. / 150C
lartalela de crema inglesa vy nueces / 750C
caramelizadas.

Servicio de pan 200C Cala de aceile 150C




